MENUS DU 6 au 12 OCTOBRE 2025
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LAIT
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MOLLUSQUE

MOUTARDE

CEUF

POISSON

SESAME

SOJA

SULFITES

Entrées

Salade de betterraves

Salade de tomates

Concombre a la grecque

Salade de pates liliputienne
(surimi, tomate, échalote)

Macédoine de légumes
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Plats
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Lasagne de beeuf
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Raviolis de légumes

Nuggets de blé
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Lentilles bio

ROti de porc (saveurs
Revéloises)

Galette d'haricots rouges Bio
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Haricot vert Bio

Sauté de veau Bio aux olives
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Boulettes de pois chiche Bio
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Cubes de courgettes Bio en
béchamel

Brandade de morue
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Fromage et Desserts
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Tomme blanche a la coupe

Poire Harrow sweet de I'Aude

Fripon

Compote de prune

Yaourt nature sucré

Madeleine Bio

Gouda a la coupe

Pomme du Tarn

Mousse au chocolat au lait

Bananes Bio
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Allérgéne présent

Trace éventuelle présente




