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2 AVRIL

JOURNEE B
MENUS DU 30 MARS AU 5 AVRIL 2026 -

LUNDI 30 MARDI 31 MERCREDI 1 JEUDI 2 VENDREDI 3

JOURNEE MONDIALE Journée mondiale de
DE SENSIBILISATION A LAUTISME

sensibilisation a lautisme
2 AVRIL (Journée bleue)
Salade verte et ses petits #TousEnBleuChallenge

crotitons

Salade de perles au thon Euf dur mayonnaise Betteraves

1 nalssance sur 100

Fingers de calamar et citron

Srais
&
100 000 enfants
e

Saucisse de Toulouse Aiguillettes de poulet a la créme

700 000 parsonnes
nt autistes en France

Haricots verts

To Us E N B L E U nnnnnnnnn Bleu d!Auvergne . Euffs en chocolat

SO L'E AR ITE AU NS ME

Flan caramel

Le 2 avril, fals de cette grande cause une BLUEtiful journée
en participant ou #TousEnBleuChallenge
= Habilla tof en bleu
m Partage cette affiche et parles-en autour de tol
m Mets du bleu dans ta vie, mets du bleu dans nos cosurs

Clémentine

o

ILLE
RANCAISE AGRICULTURE
- BIOLOGIQUE

La direction se réserve le droit de modifier les menus en_fonction de la qualité et des arrivages


ACCUEIL-2
Crayon 


