MENUS DU 8 JUIN AU 14 JUIN 2026

FRUITSA
ARACHIDES |CELERI CRUSTACES |COQUE GLUTEN LAIT LUPIN MOLLUSQUE |MOUTARDE |CEUF POISSON SESAME SOJA SULFITES

Entrées
Salade de blé Bio au surimi O O O O
Melon
Salade de tomate
Salade de grao de bico O
Salade de lentille Bio O

FRUITS A
Plats ARACHIDES |CELERI CRUSTACES [COQUE GLUTEN LAIT LUPIN MOLLUSQUE |MOUTARDE [CEUF POISSON SESAME SOJA SULFITES
Nuggets de poisson et citron
frais O O O O O O O O O O
Carottes a la creme
Lasagne de boeuf O O O O O O O O
Lasagne de légumes O O
Aiguillette de poulet sauce
provencale
Merguz végétale O
Coquillettes Bio
Feijoada transmontana
Omelette fraiche O
Ratatouille

FRUITS A
Fromage et Desserts ARACHIDES |CELERI CRUSTACES [COQUE GLUTEN LAIT LUPIN MOLLUSQUE |MOUTARDE [CEUF POISSON SESAME SOJA SULFITES
Mimolette 2 la coupe
Abricot
Creme dessert au chocolat
Madeleine Bio O @) O
Tartare nature O
Compote de fraise
Pasteis de nata O O @)
Tome blanche a la coupe
Orange Bio
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